DE LA HUERTA:

ENSALADA CLASICA | 6.00¢ @
classic salads=

salade classiquenn
klassischer salat ==

ENSALADA BAROMETRO | 13.00¢ @ Q0O

barémetro salads=
salade barometron i
barémetro salat ==

PIMIENTOS DE PADRON | 7.00€ @

padrén pappers S&
poivrons de padron i il
padrén-paprika ==

PARA PICAR:
CROQUETAS CASERAS | 12006 @2 QDO

home-made croquettessis
croquettes maison® i
hausgemachte kroketten ==

CAZUELA DEL MAR | 19.006 ® D

sea casserole (paren, clams and
octopus) S

cocotte de mer (crevettes, palourdes et
poulpe)B i

meeresauflauf (garnelen, Muscheln und
oktopu) ==

PULPO A FEIRA| 18.006 &

octopus at fair &
poulpe & la foirel
oktopus auf der Messe ==

BOMBA DE SARDINA | 10.00e @ 2 QO
sardine bombsE

bombe & sardinesi il

sardinebombe ==

LANGOSTINOS CRUJIENTES | 14.00e@® > D
crispy prawns i

crevettes croustillantesu

knusprige garnelen ==

ZAMBURINAS GRATINADAS| 19.00e @ 2D O

gratin scallops &
gratin de pétonclesi il
gratinierte jakobsmuscheln ™=



MARISCOS:

LANGOSTINOS A LA PLANGHA | 16.006®
grilled prawnss=

langoustines grilléesnn

gegrillten Garnelenms

ALMEJAS A LA PLANCHA| 17.00€

grilled clamss=
palourdes grilléesun
gegrillte Muschelnm

ZAMBURINAS A LA PLANCHA | 17.00€

grilled scallops==
pétoncles grilléessn
gegrillte jakobsmuschelnmm

CIGALAS A LA PLANCHA | 18.00€ @

grilled scampiss
écrevisse grilléesnn
gegrillte scampimm

BERBERECHOS | 16.00€
cocklesss

coquesnu
herzmuschelnm

BOGAVANTE A LA PLANCHA | S/M®

grilled lobster ==
homard grilléessn
gegrillter hummerms

BUEY | S/MOD

crabss
crabenn
krabbews

MARISCADA SERPENT | 45€/PAX (MIN 2 PAX) @

Serpent absortes seafood platterss
Plateau de fruias de mer varié (Serpem)ll
abweschslungsreiche meeresfrichteplatte (Serpem)-
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PESCADOS:

BACALAO ALPILPIL | 18.006®2Q0
cod pil-pile=

la morue pil-pilnn

Kabeljau pil-pil =

CALDEIRADA DE RAPE, ALMEJAS Y PULPO | 22.006©2Q

Monkfish, clams and octopus stewss
rago(t de lotte, palourdes et poulpenn
eintopf schnupftaba, Meeresfrichte und oktopusmm

RODABALLO A BAJA TEMPERATURA | 20.006®©>Q0

Turbot at low temperaturessa
turbot & basse températurenn
steinbutt bei niedriger temperaturmms

CARNES:

CARRILLERAS GLASEADAS | 20.00€® O
Glazed cheeck meats=

viande de joue glacéenn

glasiertes backenfleischmm

COSTILLAR BARBACOA A BAJA TEMPERATURA | 20.006®

Barbecue ribs at low temperaturess
cotes levées au barbecue a basse températurenn
Rippchen bei niedriger Temperatur grillenms

ENTRECOT DE VACA | 21.00e®20
Beef entrecotes=

entrecote de boeufun
rinderentrecotemm
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0TROS PLATOS:

PULPO A LA PLANCHA CON PURE PARMENTIER | 19.00€@(8

Grilled octopus with parmentier pureess
poulpe grillé avec purée de parmentieras
gegrillter oktopus mit parmentierplreems

CALAMAR DOS TEXTURAS | 18. 006@® O 2O

Squid in two texturesss
calamar en deux texturesas
Tintenfisch in zwei texturenmm

RISOTTO DE SETAS Y VERDURAS | 15.00e©O

mushroom and vegetable Risottos=
risotto aux champignons et légumesss
pilz-Gemuse-risottomm

ARROZ CON CARAVINEROS | S/M@©

Rice with caravinerosss
riz aux caravinerosaa
Reis mit caravinerosmm

ARROZ CON BOGAVANTE| 32,50€ PAX (MIN 2 PAX)®©

rice with lobsterss
riz au homardas
Reis mit hummerms

MENU INFANTIL:

MILANESA DE POLLO | 9.50€©
Chicken milanesess

poulet milanaisan

h@hnchen milanesems

MILANESA DE TERNERA | 12.00€@®
veal milaneses=

veau milanaise s

kalbfleisch milanesem

NUGGETS DE POLLO | 8.00e@®0©

Chicken nuggetssa
nuggets de pouletan
hdhnernuggetsmm

TRIANGULOS DE QUESO | 9.00e@®0
Cheese triangless=

triangles de fromagens
kdsedreieckemm



2 <
Y &4% -

POSTRES

TARTA DE QUESO CREMOSA | 5.00¢® 0O

creamy cheesecakess
cheesecake crémeuxan
cremiger kdsekuchenms

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO | €5.00820O

Chocolate coulant with ice creams=
Coulant au chocolat avec de la glacenn
schokoladen-coulant mit eisms

TIRAMISU | 5.006®®>0

Tiramisuse
tiramisunn
tiramisumm

POSTRE DEL DIA

Dessert of the days==
dessert du journs
Nachtisch des Tagesms
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